
令和７年度 

中央歯科衛生士調理製菓専門学校 調理製菓総合学科 事業計画書 

       

１，定員と在籍予定数 

学 科 名 学年 学級数 定 員 学生数 備  考 

調理製菓総合学科 
１年 １ ５０人 ５０人  

２年 １ ５０人 ４８人  

合 計  ２ １００人 ９７人  

 

 ２，本年度の目標 

（１）数値目標 

項 目 目標値 備    考 

来年度入学者数 ５０名 定員１００％を確保する。 

退学率 ５％以下 全体で５名以下を目指す。特に 1年次に退学者が出

るが、２年次は０を目指す。 

留年率 ０％ 留年者を出さないようにする。 

就職率 １００％ １００％業界への就職を目指す。 

出席率 ９５％以上 体調管理、学習意欲向上を目指す。 

試験合格率 ９０％以上 製菓衛生師、実技検定、技術考査 

 

 （２）バランススコアカード 

    別紙のとおり 

 

 ３，本年度の教育方針 

   バランススコアカードのとおり 

 

 ４，教育内容 

 （１）教育時間  １年生 １０２８時間  ２年生 ８６２時間  ※カリキュラム表添付 

 （２）担任氏名  １年生：湯本愛莉    ２年生：大橋遥佳 

 （３）副担任氏名 １年生：森本圭一 福田優奈      

２年生：堀池悟  関川大介 

 （４）行事計画  ※行事予定表の添付 

  



５，防災計画 

 （１）避難訓練日 

  令和７年１０月６日（月）１０：５０～ （歯科衛生学科合同） 

 （２）避難訓練内容 

  避難経路と避難場所の確認及び消火訓練。 

（３）防災用品 

 乾パン、ミネラルウォーターの常備、懐中電灯等の電池チェック。 

 

６，設備計画 

  ５１教室ロッカー入れ替え 

 

７，修理修繕計画 

１階汚水用配管工事 排水管清掃 床洗浄及びワックス 

 

８，各人の目標 

 氏 名 役 職 担 当 目  標 

1 森本圭一 学科長 

運営管理 

１年副担任 

製菓実習 
インターシップ 

バランススコアカード個人目標に記入 

2 関川大介 教員 

調理実習 
レストラン管理 

就職担当 

２年副担任 

バランススコアカード個人目標に記入 

3 堀池悟 教員 

調理実習 
レストラン管理 

就職担当 

２年副担任 

バランススコアカード個人目標に記入 

4 福田優奈 教員 製菓実習 バランススコアカード個人目標に記入 

5 大橋遥佳 教務主事 
２年担任 
実習助手 

バランススコアカード個人目標に記入 

6 湯本愛莉 教務主事 
１年担任 
実習助手 

バランススコアカード個人目標に記入 

7 渡邊真優 教務主事 実習助手 バランススコアカード個人目標に記入 

8 石橋奈々子 事務主事 教務事務 バランススコアカード個人目標に記入 

 

  




